Hitel - Restaurant
Clte-d'Or

: Les entvées froides mmwasmw
- % Jambon persille
¥ Fode gas de canad mi-cuit toasts et s confitune wdisanale du Morean
 * Salade gowunande ¢ Satude, pomme do tove, lardons, foie gras, magets de canand fiumés, gésiexs)
* Satade facon «Nicoise>
7 Sl opsiies, Aok gt o o, oL S eoiire, Mol T3 & dichods, ool Bkt dont. sloce?
* Assiette de saumon aux twods fagons et sa salade croquante (funé, e e, mainé)

@ Les entiées chaudes ( en plat supplement de 5.00€.)

'. *O&eg‘i—poaﬁwmmu%
"k Qewfs pochés en Mewnette
¥ Oeufs pochés al’ Epoisses
% Oeufs cocotte a lu cvéme de chovizo et sa tulle de paimesan
- * Douzaine descargots de Bowgogne en coquille
V2 dowzaine descangots de Bowwgogne en coquille
* Crodte aux moulles

@ Les poissons et lewns gannitunes

* Pavé de sawumon et son velouté dherbes fraiches
 k Filets de buute et son coulis de poirons
* Tulogie de la me ¢ Suncn, Saint Jacques, Gambas)

? @ Les viandes et lewns gaumitures
¥ Filet de beewf nature
¥ Filet de boewf sauce Mewnette
* Cote de veauw natwie
- * Cofte de veaw sauce Epoisses
% Cote de veau sauce Mewrette
. % Cote de veau aux mouilles
. Mignon de pore sauce Moutande & € ancienne
¥ Joue de boewf @ la Bowguignonne
g *&Wwdepoafdm%w

Dans notre westawent tout est cuising sux place e

ﬂ&sn’gﬁm&m plets peoent ctre composes de luctose, gluten, avachide.
Merce de nows consaler en oas o allergie
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